
 

I det hyggelige Latinerkvarter, helt nøjagtig i gaden Graven, finder du Lecoq. Et af
de hippe barer i Aarhus, som du bliver afhængig af. Lecoq er opdelt i to med
værtshus i det ene lokale og restaurant i det andet.

Stemningen er uformel, og gæsterne møder op, som de er og med højt humør. Her
er plads til alle, og man kommer hinanden ved. Er du ryger, kan du opholde dig i
den ene ende af baren. Lecoq er ganske enkelt en af Aarhus’ mest besøgte barer.
Her er altid mange gæster. 

Drikkevarer

De fleste kommer efter en eller flere kolde øl. Der er et par øl på fad og ellers et
pænt udvalg af flaskeøl. Det, Lecoq er mest kendt for, er nok munkelikøren
Chartreuse fra de franske alper, som i øvrigt holder en alkoholprocent på 55. En drik
der helt sikkert deler vandene, men som er en interessant oplevelse, især første
gang. Lecoq er den bar i Danmark, ja, måske i hele verden, der sælger allermest
Chartreuse. Er du til andre shots eller en drinks, er det også en mulighed. 

Hvordan er stemningen her?

Hos Lecoq finder du en hyggelig og uformel atmosfære med plads til alle.
Stemningen er ofte høj, og der er mange mennesker. Værtshuset er inddelt i flere
afdelinger, der ligesom har deres eget liv. Du kan også tage plads i baren. 

Spil ved bordene og bordfodbold

Ved bordene nydes selskabet og drikkevarerne, mens der rafles eller spilles
brætspil. For enden af baren er det ofte kamp omkring bordfodboldbordet.

Hyggelig betjening

I baren tager en venlig betjening imod gæsterne og hjælper gerne med at anbefale
drikkevarer og er god for en snak. 

Hipsterhøjen er populær

Udenfor er der opstillet borde og stole, ligesom Hipsterhøjen (en lille grøn bakke
udenfor baren) er populær og på solskinsdage fyldt til bristepunktet. 

Prisniveau

Lecoq har studievenlige priser. Måske er det derfor, så mange studerende finder vej



til værtshuset. Der er noget for enhver, og der er råd til flere drinks. 
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